
  【各位】                                                   2021年 7月 1日 

株式会社イートアンドフーズ 

 

イートアンドフーズ冷凍食品「大阪王将 スタミナ肉ニラ水餃子」など 

2021年秋冬家庭用新商品・リニューアル品を 8月末より販売 

 

株式会社イートアンドフーズ（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：仲田浩康）は、中華専門店

「大阪王将」がお届けする冷凍食品シリーズの家庭用新商品 9 品とリニューアル品 8 品を、2021 年 8 月末より全

国の量販店にて販売いたします。 

 

コロナ禍による外食自粛が続く中、イートアンドフーズではご家庭での食卓にさらなる彩りをご提供することを目指し

て、開発に取り組んでまいりました。皆さまが毎日を充実して過ごすための力の源になればとの想いから、大阪王将

の丼メニューNo.1である天津飯をはじめ、トレーごとレンジで簡単調理ができるトレー付き商品も充実させました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎水餃子がご飯のおかずに！ごはんがススム“スタミナ水餃子”で、パワーチャージ！ 

昨年に引き続き、在宅勤務やマスク生活が続く中で、ニンニクのニオイを気にすることなく餃子を食べる機会が増

えています。スタミナ満点の「スタミナ肉ニラ水餃子」はご飯がススムにんにく醤油仕立て。水餃子がメインのおかず

としてお楽しみいただけるようになりました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

トレー付き商品 商品ラインナップ 



◎注目の大豆ミートを使用した“シビカラ麻婆まん”を新発売！ 

おうち時間の増加による間食需要に応える中華肉まんや、いま注目を集める大豆ミートを使用した商品を販売い

たします。満足度の高い、具材感たっぷりの麻婆まんは、おうち時間の間食ニーズにお応えします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜新商品一覧＞ 

 

 

商品画像 商品名 規格 特徴

スタミナ肉ニラ水餃子 285g（14個～16個）
ニンニクのパンチと国産牛脂の旨味、焼肉のたれ入りでお箸が止まらない！
ニンニク醤油がしっかり効いた、メインのおかずになる、ごはんが進むスタミナ
全開の水餃子です。

羽根つきチーズぎょうざ 278.4g(12個）
羽根はパリパリ、中はとろっと濃厚チーズ。
羽根つきチーズぎょうざ史上最高のとろける食感！
羽根までチーズが入って、よりリッチなチーズ餃子になりました。

羽根つきカレーぎょうざ 278.4g(12個）
新・特製カレーは、お野菜たっぷりで栄養満点です。
家族みんなで楽しめる、甘すぎない味わいになりました。
ママもうれしい5種の国産野菜を使用しています。

中華肉まん 216g（3個）
お肉とたまねぎの旨味にしいたけをプラスし、さらにおいしくなりました。
たけのこのゴロゴロとした食感も楽しめます。
生地のレンジ耐性がアップし、よりふっくら香りよくなりました。

大豆ミートを使った麻婆まん 216g（3個）
冬もホットにからだ温まる、シビカラの麻婆まんです。
注目の大豆ミートを使用！
満足感のある具材感と本格的な辛さが特徴です。

8種の具材の中華丼 300g
【トレー付き商品】
オイスターソースとごま油を使った特製のタレと8種の具材で、
たっぷり満足の極旨中華丼！お皿いらずのトレー付き商品です。

とろとろ玉子の天津飯 300g
【トレー品き商品】
ふわとろたまごとダシ醤油味のタレがごはんとベストマッチの最強たまごメシ！
お皿いらずのトレー付き商品です。

シビカラ麻婆丼 300g

【トレー品き商品】
絶妙な麻（シビレ）と辣（辛さ）が特徴の四川風シビカラ麻婆丼です。
花椒のピリッとした辛さと爽やかな風味が、食欲をかきたてます。
お皿いらずのトレー付き商品です。

中華屋の炒め炒飯 300g
懐かしい中華屋さんの定番炒飯。豚と鶏ダブルのエキスで旨味たっぷり。
醤油＆ごま油＆ねぎ油で香ばしい炒飯です。



＜リニューアル品一覧＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎素材を生かして、5 フリーへ 

 

 

 

 

■イートアンドフーズ 商品紹介ページ 

https://www.eat-and.jp/foods/products/ 

■イートアンドフーズ アレンジレシピページ 

ｈttps://www.eat-and.jp/foods/life/recipe/gyoza2020aw/ 

 

 

 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 

経営戦略部 広報 PR グループ 担当：鳥羽、日岐、鎌田 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 

 

 

長年、外食で培った食材の魅力を引き出すノウハウを生かし、素材の持つ本来

の美味しさを最大限に活用するため、5 フリー（香料・甘味料・着色料・保存料・

化学調味料に頼らない商品づくり）を推進しています。 

 

 

商品画像 商品名 規格 特徴

羽根つき餃子 296g（餃子12個、タレ2袋）

羽根つき餃子味噌だれ付き 300g（餃子12個、タレ2袋）

羽根つきパーティー餃子 標準50個（1167g）

ぷるもち水餃子 285g（14個～16個）

ぷるもち水餃子ボリュームパック 570g（29個～31個）

ぷるもち水餃子特盛 900g（49個～51個）

たれつき焼売 215g（6個、タレからし1袋）
1個35gの食べ応えのある大きさで、ご飯が進みます。
たれつきは大阪王将ならでは！
玉ねぎを増量し、ふんわり甘い仕上がりになりました。

小籠包 150g（6個）

スープを10％増量し「スープ溢れる」小籠包にリニューアルしました。
ホタテ＆ポーク、Ｗの旨味が効いた濃厚な味わいです。
新たに加えた角切り生姜で、シャキシャキ食感とさわやかな香りをお楽しみ
いただけます。

リニューアルでお肉感アップ！さらに羽根はパリパリ、焼きやすく改良したこ
とで簡単に本格的な羽根つき餃子が焼き上がります。
フタ無し調理で、油ハネの心配もありません。

国産豚肉を増やし、肉のうま味がアップしました。
生姜を増量し、香り豊かに秋冬シーズンにぴったりな美味しさです。
グツグツ煮ても崩れにくいので、お鍋にスープに、アレンジも自由自在で
す。



 

 

 


