
 【各位】                                                    202１年 12月 6日 

株式会社大阪王将 

 

 

 

 

 

全国に中華・ラーメン業態を多彩に展開する株式会社大阪王将（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締

役社長：植月剛）は、コロナ禍で海外旅行が制限される中、世界を巡りながら各国のグルメや文化などに触れる 

“旅行気分”を太陽のトマト麺を通して楽しんで欲しいという想いをこめて考案した『世界を旅するトマト麺』シリー

ズを 2021年 12月 13日（月）より、全国の太陽のトマト麺 各店にて発売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～”太陽のトマト麺”が世界の旅へお連れします！～ 
世界 5か国のグルメがトマト麺で味わえる 

 「世界を旅するトマト麺」 12月 13日（月）より限定販売スタート！ 

『世界を旅するトマト麺』は、太陽のトマト麺にて初の試みとなる商品シリーズです。台湾・韓国・イタリア・タイ・フラン

スの世界 5か国をイメージした、５つの商品を店舗によって商品が異なる形で販売いたします。太陽のトマト麺各店

舗を巡りながら 5つの商品を食べていただく中でまるで”世界旅行”をしている気分を味わっていただきたいと考案

しました。5か国のグルメ文化を取り入れながら作り上げた、新しい味わいの「トマト麺」を是非ご賞味ください。 

  



【商品ラインナップ】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名：台湾屋台味 大判排骨のオリエンタルトマト麺 

売価：\950（税込） 

販売店舗：錦糸町本店、荻窪支店、大塚北口支店 

       本所吾妻橋スカイツリー支店 限定 

商品特徴： 

台湾のソウルフードでもある排骨麺をトマト麺が再現！旨味がギュッとつまっ

た豚肩ロースの大判排骨に、フレッシュなパクチーとニラをトッピング。五香

粉を配合した超本格的なアジアントマトスープは、ジャンキーながらもヘルシ

ー！ 

オリエンタルが香る本格的なアジアンなトマト麺です。 

  商品名：辛旨スンドゥブチゲ 純豆腐チゲ鍋トマト麺 

売価：\950（税込） 

販売店舗： 原宿竹下通り店、福島駅前支店 

        上野広小路支店 限定 

商品特徴： 

韓国の代表的な料理スンドゥブチゲをトマト麺が再現！豆腐、豚バラ、あさり、キ

ムチ、きのこなど超具沢山！本場韓国を感じる「辛」・「旨」・「熱」は、ヘルシーで

クセになる本場の激辛韓国美食グルメ間違いなし！嗚呼…これぞ韓感！！！  

商品名：直焼きモッツァレラの”MARUDE”マルゲリータトマト麺 

売価：\950（税込） 

販売店舗： なんば御堂筋グランドビル支店、 

三宮駅前店、十日市場支店、元住吉支店 限定 

商品特徴： 

香ばしい焼き立てのピッツァのような香りが…イタリアの代表的なマルゲリータをト

マト麺で味わう！とろ～り炙りモッツァレラとトマトのカプレーゼに、バジルソースを

合わせたイタリアントマト麺！ 

商品名：ぷりぷり海老のスパイシーレッドカレートマト麺 

売価：\950（税込） 

販売店舗： 京急川崎支店、護国寺支店、サンシャインシティ店 限定 

商品特徴： 

タイの屋台が立ち並ぶ風景が今ここに…スパイシーなグリーンカレーをココナッツ

ミルクの甘味と、濃厚な自家製トマトソースの旨味をあわたエスニックトマト麺。見

た目はレッドカレーなのに青唐辛子の辛みと爽やかさの感じられる一杯は、まる

で「タイ」にいるみたい！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■『世界を旅するトマト麺』概要 

 ・期間：2021年 12月 13日（月）～2022年 2月 28日（月） 

 ・販売商品：世界 5か国をイメージした 5商品 

 ・販売店舗：太陽のトマト麺 各店舗 

※店舗により販売商品は異なります。商品ラインナップの販売店舗をご確認ください。 

※営業時間を変更している店舗がございます。詳しくはホームページをご確認ください。 

http://taiyo-tomato.com/news/2021/pdf/211025.pdf 

 

■「太陽のトマト麺」コンセプト 

「ラーメンは好きだけど体に悪いから」「歳をとるとスープがねえ」ラーメンブームを支えた現代の中高年の方からこん

な声が聞こえてきました。でも「ヘルシーとか健康とか意識して本当に美味しいものが食べられるの？」「美味しさを

犠牲にしてまで健康？続かないんじゃ？」やっぱり「食」は“人を良くする”と書くとおり、美味しく楽しくなきゃダメなんじ

ゃないか？食べたいものを食べながら少しでも体にいいことはできないか？こんな発想から今までのラーメン店の常

識を変えようと全く新しい“トマトラーメン”を作りました。今までにないイタリアンとラーメンの融合。単に目新しいだけで

なくその美味しさと斬新な発想で注目度抜群です。圧倒的な差別化を図った新ジャンルのトマトラーメンです！ 

 

太陽のトマト麺ホームページ：http://www.taiyo-tomato.com 

 

 

 

 

 

 

 

  
＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 

マーケティング戦略部 広報 PRグループ 担当：日岐、鎌田 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 

 

 

商品名：炙りカマンベールのクリーミーフレンチトマト麺 

     ～ガーリックトースト添え～ 

売価：\9８0（税込） 

販売店舗： 新宿ミロード店、新宿ワシントンホテル支店 

商品特徴： 

フランス料理のフルコースをトマト麺で再現！スープの中でとろける炙りカマンベ

ールと、チーズを溶かし込んだクリーミーな味わいのトマトスープに、ガーリックト

ーストを浸して味わう…おすすめは、トロトロのカマンベールとトマトをトーストに乗

せて頬張る！多彩な楽しみ方が出来るフレンチトマト麺です。 

http://taiyo-tomato.com/news/2021/pdf/211025.pdf
http://www.taiyo-tomato.com/

