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 株式会社アールベイカー 

 
 

 

株式会社アールベイカー（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：廣谷光彦）は 2021 年 12 月

17 日（金）より、たまご食パン専門店「R Baker ラゾーナ川崎店」にて、新商品「プレミアムたまご食パン」の販売を開

始いたします。きめ細かな生育管理で品質、味、栄養価にこだわり、高級卵として話題の「ＳＡＩＬＯＲ ＥＧＧ」（販売：

株式会社セーラー）を使用し、濃厚に焼き上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品概要 

・商品名： 「プレミアムたまご食パン」 （商品ページ： http://r-baker.shop/html/page7.html ） 

・商品特徴： 「ＳＡＩＬＯＲ ＥＧＧ」の味わいを、しっとり・ふわふわのたまご食パンに凝縮。生地にはスイートバターを

練り込み、カスタードと乳を加えてコクとまろやかさを出すなど、美味しさが引き立つ最適な原料配合で仕上げました。 

・販売価格： 1 本 1500 円（税込） １斤 800 円（税込） 

・販売店舗： R Baker ラゾーナ川崎店（神奈川県川崎市幸区堀川町 72−1 ラゾーナ川崎プラザ 1F） 

 

■R Baker（アールベイカー）について 

心とからだにおいしいパンを。 

私たちのパンへのこだわりは、バラの花や、果物、野菜か

ら抽出した自然の酵母を使うこと。 

自然の力で生地がゆっくりと膨らみ、小麦の香り際立つ奥ゆきのある味わいが、嚙みしめるたびに広がります。 

毎日少しずつ変化する、その日限りの風味こそが自然の酵母の一番の魅力です。 

また、からだにやさしい食材をつかうことで、からだの中から健康を支えるパンをつくることを心がけています。 

1 つのパンが、1 人の心豊かな時間を紡ぐように。そう願い、私たちは日々パンづくりに向き合っていきます。 

・R Baker 公式サイト：https://r-baker.com/ 

 

 

～“セレブ”な鶏が産んだ、こだわり卵の味わい～ 

「プレミアムたまご食パン」をラゾーナ川崎店にて新発売！ 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 

マーケティング戦略部 広報 PR グループ 担当：日岐、鎌田 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 



 


