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株式会社アールベイカー（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：廣谷光彦）は、運営するベーカ

リーカフェ業態「R Baker（アールベイカー）」等全国 19 店舗にて、2023 年 2 月 1 日(水)から 14 日(火)まで、バレ

ンタインデーにあわせた期間限定商品「ハートスコーン ガトーショコラ」など全 6 種類を販売いたします。 

 『心とからだにおいしいパンを』という想いのもと、R Baker では原料にこだわりながらパンを作っています。特に、ヘ

ルシーさに加えて、食料自給率の向上にもつながるという観点から、国産米粉をメインの材料として採用。米粉をオ

リジナル製法でブレンドすることにより、もっちり、しっとりとした食感が特長です。 

 このたび、『心とからだにおいしいパン』の新たなラインナップが、バレンタインの期間限定で登場します。全ての商

品に米粉を使用するなど、優しい味わいや食感はもちろん、かわいらしい形や季節感のある色が、目で見ても楽し

める商品です。中でもスコーンは、口溶けのよい新食感で R Baker 定番の商品。山形県のブランド米「つや姫」を使

用した「米粉のプレミアムスコーン」をバレンタイン仕様にアレンジし、「ハートスコーン ガトーショコラ」・「ハートスコー

ン キャラメルマッキアート」の 2 種類を販売します。今年はぜひ R Baker で、楽しいバレンタインをお過ごしくださ

い。 

～『つや姫の米粉スコーン』がバレンタイン仕様に～ 

バレンタイン限定「ハートスコーン ガトーショコラ」など 
R Baker にて 2/1～期間限定販売 



商品詳細 

① ハートスコーン ガトーショコラ 

商品概要： 「つや姫」の甘み、旨み、香りが存分に楽しめるスコーンに、チョコレートチップとクランベリーを練り込み

ました。 

価格： 280 円（税込） 

 

② ハートスコーン キャラメルマッキアート 

商品概要： コーヒー風味で仕上げたスコーンに、キャラメルチョコレートとクルミが絶妙にマッチ。 

価格： 280 円（税込） 

 

③ バレンタイン ショコランジュ 

商品概要： スライスしたオレンジの下にはマーマレードジャムが入っていて、オレンジの風味が口いっぱいに広がりま

す。トッピングの刻みアーモンドは、食感が心地よいアクセントに。 

価格： 270 円（税込） 

 

④ バレンタイン ショコラピザ 

商品概要： ココア風味の生地に、カスタードとチョコレートチップ、ミックスベリーをトッピングしたスイーツピザ。 

価格： 320 円（税込） 

 

⑤ バレンタイン マーブルショコラ 

商品概要： 柔らか食感のパンは、黒（ダークチョコレート）・白（ホワイトチョコレート）のコントラストが色鮮やか。トッピン

グに刻みアーモンドをのせて。 

価格： 450 円（税込） 

 

⑥ バレンタイン ショコラシュトーレン 

商品概要： 冬の手土産としておすすめのシュトーレン。ショコラを加えて、よりリッチな味わいに。 

価格： 580 円（税込） 

 

■販売期間：2023 年 2 月 1 日(水)～14 日(火) 

■販売店舗：全国の「R Baker（アールベイカー）」、「自家製酵母パン Coccinelle（コシニール）」、「THE GROUNDS 

BAKER（ザ・グラウンズベイカー）」19 店舗 

・東京都： イトーヨーカドー大井町店、京王聖蹟桜ヶ丘店、Emio 桜台店、錦糸町テルミナ店、立川グリーンス

プリングス店 

・埼玉県： エキアプレミエ和光店 

・千葉県： 柏高島屋ステーションモール店、theGreen 千葉ニュータウン店 

・神奈川県： みなとみらい店、マルイシティ横浜店、海老名店、武蔵小杉店、ラゾーナ川崎店 

・大阪府： 大阪城公園店、Coccinelle 上本町店、東香里店、THE GROUNDS BAKER 枚方 T-SITE 店 

・兵庫県： エビスタ西宮店 



・京都府： 京都伊勢丹店 

※店舗により、一部販売していない商品がございます。各店の販売商品は店舗までお問い合わせください。 

https://r-baker.com/shops 

 

■R Baker（アールベイカー）について 

心とからだにおいしいパンを。 

私たちのパンへのこだわりは、バラの花や、果物、野菜から抽出した自然の酵母を使うこと。 

自然の力で生地がゆっくりと膨らみ、小麦の香り際立つ奥ゆきのある味わいが、嚙みしめるたびに広がります。 

毎日少しずつ変化する、その日限りの風味こそが自然の酵母の一番の魅力です。 

また、からだにやさしい食材をつかうことで、からだの中から健康を支えるパンをつくることを心がけています。 

1 つのパンが、1 人の心豊かな時間を紡ぐように。そう願い、私たちは日々パンづくりに向き合っていきます。 

R Baker 公式サイト：https://r-baker.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 

マーケティング戦略部 広報 PR グループ 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 


